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para comenzar el día

JOE’S

MALLORQUÍN

FIT

Pan tostado, bacon y tomate a la plancha, huevos
revueltos, fritos o tortilla francesa. (Incluye café, té
o infusión y zumo de naranja natural)

Pan llonguet, tomate de ramillete, AOVE, jamón
serrano y queso mahonés. (Incluye café, té o
infusión y zumo de naranja natural)

Bowl de frutas de temporada con yogurt
griego y cereales. (Incluye café, té o infusión y
zumo de naranja natural)

11,50€

10,50€

8,50€
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DULCE DESPERTAR

Fruta de temporada, croissant con mantequilla,
mermelada, miel o Nutella. (Incluye café, té o
infusión y zumo de naranja natural)

9,50€

TOSTADAS

Pan moreno, aguacate, rúcula y semillas

Pan moreno, tomate ramillete y AOVE

Pan de molde, mantequilla y mermelada

6,50€

3,00€

3,00€

TODOS LOS DÍAS
DE 8:00 A 11:00

*Para información sobre los alérgenos de nuestro menú, 
por favor, consulte a nuestro personal.
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CROISSANTS

TODOS LOS DÍAS
DE 8:00 A 11:00
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Croissant de mantequilla

Aguacate, tomate, rúcula y semillas

Jamón y queso

2,50€

6,50€

4,50€

Mantequilla y mermelada

3,50€

Nutella

3,50€

SANDWICHES
BACON, brotes verdes y tomates

MIXTO, jamón y queso

VEGGIE, brotes verdes, pepino, aguacate, tomate y huevo duro

6,50€

5,50€

6,50€

LLONGUETS
Con tomate de ramillete y AOVE. Se sirven con aceitunas
partidas y guindilla en vinagre.
*Suplemento queso mahonés 1,50€

JAMÓN SERRANO .......................................................... 6,50€

JAMÓN YORK .................................................................... 6,50€

QUESO MAHONÉS ........................................................ 7,50€

SOBRASADA ...................................................................... 7,50€

CAMAIOT .............................................................................. 7,50€

PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA ............. 8,50€

TORTILLA FRANCESA .................................................. 5,5O€

*Para información sobre los alérgenos de nuestro menú, 
por favor, consulte a nuestro personal.
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TO START THE DAY

JOE’S

MALLORQUÍN

FIT

Toasted bread, bacon and grilled tomato,
scrambled egg, fried egg or omelette. (Includes
coffee, tea or infusion and natural orange juice)

Llonguet bread, Mallorcan  tomato, EVOO,
Serrano ham and Mahon cheese. (Includes coffee,
tea or infusion and natural orange juice)

Seasonal fruit bowl with Greek yogurt and
cereals. (Includes coffee, tea or infusion and
natural orange juice)

11,50€

10,50€

8,50€

B
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T SWEET AWAKENING

Seasonal fruit, croissant with butter, jam, honey
or nutella. (Includes coffee, tea or infusion and
natural orange juice)

9,50€

TOASTS

Brown bread, avocado, tomato, arugula and seeds

Brown bread, mallorcan  tomato and EVOO

Sliced bread, butter and jam

6,50€

3,00€

3,00€

EVERYDAY
FROM 8:00 TO 11:00

*For information regarding allergens in our menu, please consult our staff.



lt

CROISSANTS

EVERYDAY
FROM 8:00 TO 11:00
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Butter croissant

Avocado, tomato, arugula and seeds

Ham and cheese

2,50€

6,50€

4,50€

Butter and jam

3,50€

Nutella

3,50€

SANDWICHES
BACON, green sprouts and tomato

MIXED, ham and cheese

VEGGIE, green sprouts, cucumber, avocado, tomato and hard-boiled egg

6,50€

5,50€

6,50€

LLONGUETS
With Mallorcan tomato and EVOO. Served with split olives and
pickled green chili.
*Mahon cheese supplement 1,50€

SERRANO HAM  .......................................................... 6,50€

YORK HAM  .................................................................... 6,50€

MAHON CHEESE  ....................................................... 7,50€

SOBRASADA .................................................................. 7,50€

CAMAIOT .......................................................................... 7,50€

GRILLED CHICKEN BREAST ............................... 8,50€

OMELETTE ...................................................................... 5,5O€

*For information regarding allergens in our menu, please consult our staff.
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Jamón de Jabugo Maximiliano Triple X

Tabla de quesos con membrillo y nueces

Terrina de foie con compota de manzana acompañada de pan brioche

19,50€

18,50€

16,50€

Carpaccio de ternera sobre mayonesa trufada con parmesano, rúcula y
aliño

14,50€

Croquetas caseras: jamón, gambas y boletus (6 unidades)

9,50€

Calamares a la andaluza

Patatas bravas al estilo del chef

Pan cristal

17,50€

8,50€

6,00€

nuestras ensaladas

BURRATINA
Burrata, tomate rosa, aceite de albahaca y albahaca fresca

15,50€

PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA
Tiras de pollo a la plancha, lechuga romana, brotes verdes,
aguacate, tomate cherry y vinagreta cítrica

15,50€

CABRA
Queso de cabra gratinado, brotes verdes, frutos secos, tomate
cherry, vinagreta de miel y módena

15,50€

QUINOA
Quinoa, brotes verdes, mango, aguacate, tomate cherry y
vinagreta de lima

15,50€

*Para información sobre los alérgenos de nuestro menú, 
por favor, consulte a nuestro personal.
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segundos

Hamburguesa de angus con espaguetis de patata
(180gr de carne, tomate, queso, bacon, huevo frito y cebolla caramelizada)

Hamburguesa de pechuga de pollo con piruleta de cheddar
(180gr de carne, tomate, cebolla, ensalada, mayonesa de mostaza de Dijon y
patatas fritas)

Picaña de vaca madurada con patatas y verdura

16,50€

16,50€

22,50€

Secreto ibérico con patata rellena de pimientos de piquillo

19,50€

Bacalao con puré de guisantes, aliño de ajo y tomates secos

20,50€

Salmón a la plancha sobre juliana de vegetales con salsa de naranjas

Calamar a la plancha con verduras o ensalada

17,50€

18,50€

CARNES

PESCADOS

PASTA

Parmigiana de berenjena con rigatoni, mozzarella y albahaca

21,50€

Tortellinis artesanales de calabaza y queso de cabra con salsa al parmesano

Wok de noodles estilo Thai

21,00€

15,50€

*Para información sobre los alérgenos de nuestro menú, 
por favor, consulte a nuestro personal.
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Maximiliano Triple X Jabugo ham

Cheese board with quince and walnuts

Foie Gras terrine with apple compote, served with brioche

19,50€

18,50€

16,50€

Beef carpaccio on truffle mayonnaise, parmesan, arugula and dressing

14,50€

Homemade croquettes: ham, shrimp, porcini (6 pieces)

9,50€

Andalusian-style calamari

Chef’s Style patatas bravas

Cristal bread with tomato and extra virgin olive oil

17,50€

8,50€

6,00€

our salads

BURRATA
Burrata, pink tomato, basil oil and fresh basil

15,50€

GRILLED CHICKEN BREAST
Grilled chicken strips, romaine lettuce, green sprouts, avocado,
cherry tomatoes and citrus vinaigrette

15,50€

GOAT CHEESE
Gratinated goat cheese, green sprouts, nuts, cherry tomatoes,
honey and balsamic vinaigrette

15,50€

QUINOA
Quinoa, green sprouts, mango, avocado, cherry tomatoes and
lime vinaigrette

15,50€

*For information regarding allergens in our menu, please consult our staff.
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main courses

Angus burger with potato spaghetti
(180gr, with tomato, cheese, bacon, fried egg and caramelized onion)

Chicken breast burger with cheddar lollipop
(180gr, with tomato, onion, lettuce, Dijon Mustard Mayonnaise and French
fries)

Aged Cow Picanha with potatoes and vegetables

16,50€

16,50€

22,50€

Iberian Secret with potato stuffed with piquillo peppers

19,50€

Cod with pea puree, garlic dressing and sun-dried tomatoes

20,50€

Grilled salmon on vegetable julienne with orange sauce

Grilled squid with vegetables or salad

17,50€

18,50€

MEAT

FISH

PASTA

Eggplant parmigiana with rigatoni, mozzarella and basil

21,50€

Handmade pumpkin and goat cheese tortellini with parmesan sauce

Thai-style Wok Noodles

21,00€

15,50€

*For information regarding allergens in our menu, please consult our staff.


